
Trouvez la batterie et le petit matériel de cuisine adapté à votre service de restauration:
batterie de cuisine, ustensiles, coutellerie et autres accessoires.

Le monde du matériel de cuisine est vaste. Les restaurateurs et chefs cuisiniers du monde 
entier peuvent trouver sur le marché les produits les plus adaptés à leurs besoins. Arcade
Equipement se charge de vous fournir le meilleur de ce que le domaine a à vous fournir 
en matière de batterie de cuisine, ustensiles de cuisine et pâtisserie,  de la coutellerie ou 
encore tout le nécessaire pour le stockage et la conservation.
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Pujadas est une entreprise au long parcours en tant que fabricant de matériel de 
cuisine, systèmes de stockage et de transport et petits appareils, offrant un
service transversal au secteur HORECA (hôtels, restaurants et cafétérias).

L'amélioration continue, le soin du détail et un accueil personnalisé à l'égard de 
nos clients ont toujours été nos aspirations premières.

L'entreprise est née à Barcelone, à mi-chemin entre les montagnes des Pyrénées 
et la mer Méditerranée, dans l'une des principales destinations gastronomiques 
et œnotouristiques du monde. Cette enclave unique a posé les fondements de 
notre marque, en nous mettant chaque jour face au défi que nous lance le secteur 
touristique de maintenir le même niveau de qualité, d'exigence, de fraîcheur et 
d'innovation.

Chez Pujadas, nous croyons au travail d'équipe. La passion pour le travail bien fait 
forge jour après jour notre fiabilité et notre engagement à l'égard de nos clients.
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Bac 1/1

Bac 1/2

Bac 1/6

Bac 1/3

Bac 1/4

- Suivant la norme en-631.2 Pujadas propose une des gammes 
de bacs gastronorme de propre fabrication des plus spécialisés 
du marché.
- Acier inoxydable.
-	Bords	renforcés.	Géométrie	adaptée:	+propreté	+	capacité.

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p160.651

p120.651

p161.501

p130.651

p141.001

p111.001

p121.501

p131.501

p142.001

p112.001

65

65

150

65

100

100

150

150

200

200

1

4.1

2.2

2.5

2.8

14.2

9.1

5.6

5

26

p161.001

p140.651

p110.651

p121.001

p162.001

p131.001

p141.501

p111.501

p122.001

p132.001

100

65

65

100

200

100

150

150

200

200

1.6

1.7

8.3

6.1

2.9

3.8

4.1

20.2

12

7.3

h mm

h mm

h mm

h mm

h mm

lts

lts

lts

lts

lts
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coUvErclE étanchE

coUvErclE sans ansE

EGoUttoir poUr Bac

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p110.004

p110.005

p215.000

p130.004

perForé

1/1

1/1

2/1

1/3
p120.004

p120.005

p115.000

p140.004
p160.004

perForé

1/2

1/2

1/1

1/4
1/6

mod

mod

mod
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loUchE monoBloc

écUmoirE monoBloc

araiGnéE

loUchE monoBloc manchE coUrt

passoirE coniqUE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p301.165

p302.108

p941.013

p303.265

p308.030

p301.109

p302.112

p941.018

p308.040

p308.050

p301.112

p302.116

p941.022

p301.116

p302.120

p941.028

6.5

8

13

6.5

31

29

47.5

22

9

12

18

33

35

52.5

12

16

22

42

44

67

16

20

28

45

47

69

0.07

0.07

1630

0.2

1840

22.550

0.5

1

p301.108

p302.110

p941.015

p308.035

p301.110

p302.114

p941.020

p308.045

p301.114

p302.118

p941.024

p301.118

8

10

15

32

32

49.5

10

14

20

37

37

54.5

14

18

24

43

44

69

18 48

0.12

16.535

0.25

19.545

0.75

1.5

Ø cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

l cm

l cm

l cm

l cm

lts

lts

h cmØ cm
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chinois

pincE BUffEt

pincE BUffEt kool-toUch®

pincE UtilitairE avEc EXtrémité nylon Et manchE plastifié

pincE à sUshi

sUpport poUr chinois oU Entonnoir

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p303.016

p358.024

4780920

4780922

p343.800

p970.000

p303.020

p358.040

4781620

4781622

p303.024

16

24

24

24

16

128

20

40

40

40

24

p303.018

p358.029

4781220

4781222

p303.022

p303.026

18

29.5

30

30

22

26

Ø cm

l cm

l cm

l cm

l cm

h cmØ cm
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spatUlE monoBloc

palEttE plEinE, BisEaUtéE

palEttE rEinforcéE

palEttE. manchE En aBs

palEttE trianGlE. manchE En aBs

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p314.110

4808720

4808820

p385.020

p381.008

10

15x7.5

21x7.5

20.5

8

36

34.5

42

34

24.5

p314.112

4808715

4808815

p385.026

p381.010

p385.030

12

15x7.5

21x7.5

26

10

30

39

34.5

42

39

25

43.5

cm

(l X W) cm

(l X W) cm

pEllE cm

cm

l cm

l cm

l cm

l cm

l cm

pincE inoXydaBlE

modÈlE
4780610 15.2
4780910 24.1

l cm
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spatUlE dE GommE

spatUlE «sanGria»

foUEt (12 fils)

foUEt (10 fils)

foUEt avEc poiGnéE aBs anti-crispation (8 fils)

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p398.024

p960.225

p316.025

p316.125

p959.025

p316.040

p316.140

p959.040

p398.042

p960.235

p316.035

p316.135

p959.035

p316.050

p316.150

p959.050

25.5

25

25

25

25

40

40

40

41

35

35

35

35

50

50

50

p398.035

p960.230

p316.030

p316.130

p959.030

p316.045

p316.145

p959.045

33

30

30

30

30

45

45

45

l cm

l cm

l cm

l cm

l cm
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roUlEttE à pâtEs doUBlE. UniE Et cannEléE

7 roUlEttEs

roUlEaU pâtissiEr aciEr inoX

roUlEaU En Bois

pincEaU En polyEthylÈnE

roUlEaU En polyéthylÈnE sans poiGnéEs

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p842.000

p805.000

p801.040

p804.000

p803.000

40

67.5

50

5.1

7.7

4.2

20

45.5

p801.048 48 6.425

a cm

a cm

l cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

B cm

B cm

roUlEaU poUr piqUEr pâtEs

modÈlE
p839.000

modÈlE
p845.040

p845.075

p845.060

40

75
60

p845.050 50

mm
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BassinE à fond plat inoX

BassinE pâtissiÈrE inoX

BassinE inoXydaBlE dEmi-rondE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p307.020

p356.016

47933

p307.035

p356.028

47938

p307.030

p356.024

47935

p307.045

p307.060
p307.070

2.2

0.65

2.8

10.5

5.56

20

16

24

8.5

3.7

7.6

14.5

11

35

28

35

6

2.1

4.7

14

8.5

30

24

30

2017.545

4522.560
6524.570

p307.025

p356.020

47934

p307.040

p356.032

47943

p307.050

3.5

1.3

3.8

11.5

7.5

25

20

28

13

6

12

16.5

12.5

40

32

40

252050

lts

lts

lts

h cm

h cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

pincEaU plastiqUE + poils nylon

modÈlE
p845.138

p845.110

38

100
p845.155 55

mm
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tamis En aciEr inoX

BoîtE dE 8 décoUpoirs ronds Unis

BoîtE 9 décoUpoirs ronds Unis polyGlass

modÈlE

modÈlE

p732.000

p796.000

3 / 4 / 5 / 6 / 7 / 8 / 9 / 10

2 / 3 / 4 / 5 / 6 / 7 / 8 / 9 / 10

3.5

3.5

Ø cm

Ø cm

h cm

h cm

modÈlE
p350.230

p350.426

p350.335

p350.440

p350.535

p350.635

p350.735

p350.330

p350.435

p350.530

p350.630

p350.730

10

20

30

26
14

20

25

35

50

35

40

35

35

35

14

20

25

35

50

30

35

30

30

30

p350.235

p350.430

10

20

35

30

nUmØ cm

saUpoUdrEUsEs inoX

distriBUtEUr à prEssion

modÈlE

modÈlE

p946.001

p868.001

p868.005

p946.004

p868.004

p868.008
p868.009

p946.003

p868.003

p868.007

-

5

5

7

rouGe

JauNe

9.6

240 18

360 21

4

5

5
5

7

JauNe

traNspareNt
traNspareNt

9.6

240 18

360
720

21
24.5

3

5

5

7

rouGe

traNspareNt

9.6

720 24.5

240 18

p946.002

p868.002

p868.006

2

5

5

7

rouGe

JauNe

9.6

360 21

720 24.5

Ø mm

Ø cm

Ø cm

coUlEUr

h cm

ml h cm
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foUrchEttE monoBloc

râpE En aciEr inoX avEc 6 côtEs

moUlin à léGUmEs inoX

présEntoir dE tartEs En alUminiUm

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p397.247

p328.600

p313.025
p313.030

p837.003

p837.007

6

47

22

25
30

14,5 x 11

20 / 26 / 32

16 / 20 / 26 / 32 / 40 / 45 / 50
p837.005 20 / 26 / 32 / 40 / 45

facEs

l cm

h cm

Ø cm

cm

Ø cm

GrillE pâtissEriE inoX. à piEds

pEllE à farinE En aciEr inoX

modÈlE

modÈlE

p909.559

p951.010

p951.019

p951.024

590 x 390 x 20 3 29

0.110

119
1.724

p951.015 0.415

mm n. travErsEs Ø fils mm

ltsl cm
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hUiliÈrE

BrossE mEtalliqUE

EcaillEUr

modÈlE

modÈlE

p818.000

p944.000

27

23.5

l cm

l cm

modÈlE
p334.050

p334.200

0.5

2
p334.100 1

lts

Entonnoir avEc filtrE EXtractiBlE

aplatissEUr inoX forGé

modÈlE

modÈlE

p954.013

p905.015

p954.025

p954.020

2.6

10

13

1.5 14

3.225
3.220

p954.015 2.615

Ø B cm

Ø cm

Ø a cm

kG l cm
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plat à paElla En tôlE aciEr

plat à paElla aciEr émaillé

plat à paElla sans coUvErclE alU-pro

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p994.020

p995.010

p115.020

p994.040

p995.042

p994.030

p995.030

p115.040

p994.055

p994.024

p995.020

p115.028

p994.046

p995.060

p994.034

p995.036

p115.060

p994.080

p994.026

p995.026

p115.032

p994.050

p994.038

p995.040

p994.036

p995.038

p994.090

1

-

1.75

9

10

4

4

10

16

20

10*

20 5.5

40

42

30

30

40 8

55

1

2

3.75

12

19

6

7

28

40

24

20

28 6

46

60

34

36

60 10

80

2

2

5.6

14

8

9

7

8

50

26

26

32 7

50

38

40

36

38

90

p994.022

p995.016

p115.024

p994.042

p995.050

p994.032

p995.034

p115.050

p994.065

1

-

2.75

10

14

5

6

15.5

22

22

15*

24 6

42

50

32

34

50 8

65

portions

portions

lts

Ø cm

Ø cm

Ø cm Ø cm
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cassErolE inoX-pro

cassErolE haUtE inoX-pro

Bain-mariE inoX-pro

cassErolE BomBéE inoX

cassErolE cool·linE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p201.016

p202.016

p203.016

p304.016

p490.014A

p201.024

p202.024

p203.024

p304.022

p201.028

p202.028

p304.024

p201.020

p202.020

p203.020

p304.020

1.5

2.1

3

1

1

16

16

16

16

14

7.5

11

16

7.5

7

4.3

6.3

10

3.7

6.7

10.2

4.5

24

24

24

22

9.5

14

24

11.5

28

28

24

11

17.5

12

2.5

4

6.2

2.5

20

20

20

20

8

13

20

10

p201.018

p202.018

p203.018

p304.018

p490.016A

2

3

4.5

1.7

1.5

18

18

18

18

16

8

12

18

8

7.5

lts

lts

lts

lts

lts

Ø cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

h cm

h cm

h cm

h cm

h cm
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saUtEUsE inoX-pro

EnsEmBlE BraisiÈrE + 4 cUit-pâtEs inoX-pro

cUit-pâtEs inoX-pro

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p204.020

p223.035

p224.023

p204.030

p204.035

p204.028

p204.032

1.9

20.2

20

35

6

21

23

4.3

6.7

30

35

6

7

3.7

4.7

28

32

6

6

p204.024

p223.040

p224.026

2.7

31.4

24

40

6

25

26

lts

lts

Ø cm

Ø cm

h cm

h cm

h cm
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marmitE traitEUr sans coUvErclE alU-pro

modÈlE
p118.125

p118.145

p118.132

p118.140

p118.130

p118.160

p118.135

12

72

25

45

25

45

25.5

50

32

40

32

40

21.2

155

33.6

30

60

35

30

60

35

p118.127

p118.150

15

98

27

50

27

50

ltsØ cm h cm

marmitE traitEUr sans coUvErclE inoX-pro

marmitE traitEUr avEc coUvErclE idEa

modÈlE

modÈlE

p218.016

p218.032

p458.024

p218.024

p218.045

p218.030

p218.060

p218.020

p218.040

p218.028

p218.050

3

24

9

16

32

24

16

32

20

10

72

21.2

155

24

45

30

60

24

45

30

55

6.2

50

16.5

98

20

40

28

50

20

40

28

50

p218.018

p218.035

p458.028

4.5

33.6

14.5

18

35

28

18

35

24

lts

lts

Ø cm

Ø cm

h cm

h cm
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coUscoUssiEr BomBéE inoX-pro

coUscoUssiEr formE droitE inoX-pro

BraisiÈrE avEc coUvErclE cool·linE

BraisiÈrE avEc coUvErclE Black forGEd

BraisiÈrE avEc coUvErclE cool·linE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p240.040

p242.024

p490.616

p170.020

p490.620A

p490.628A

p242.032

p490.624

20 /24

6,3 / 10

2

2.5

3.7

9.5

15 / 24

5.8

a 40 / b 32

a 24 / b 24

16

20

20

28

a 32 / b 32

24

20 / 32

14 / 24

11

8.5

13

16

19 / 32

14

p240.050

p242.028

p490.620

p170.024

p490.624A

p490.632A

p242.035

p490.628

40 / 50

10 / 16,5

3.7

4

5.8

14

20 / 33,6

9.5

a 50 / b 40

a 28 / b 28

20

24

24

32

a 35 / b 35

28

25 / 40

17,5 / 28

13

9

14

19

21 / 35

16

lts

lts

lts

lts

lts

Ø cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

h cm

h cm

h cm

h cm

h cm
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faitoUt sans coUvErclE alU-pro

poêlEs no indUction «ErGos» EXpErt

poêlEs no indUction anti-adhésivE «ErGos»

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p117.125

p127.024

p120.018

p120.028

p117.140

p117.132

p127.036

p120.024

p120.040

p117.138

p117.130

p127.032

p120.022

p120.036

p117.150
p117.160

p117.135

p127.040

p120.026

5

4.5

4

5

20

25

24

18

28

45

10

16

10

6

4.5

6.5

17

32

36

24

40

40

13

15

8.5

5.5

4.5

6

41
70

13

6.5

5

30

32

22

36

60
60

35

40

26

12

21
25

14

p117.127

p127.028

p120.020

p120.032

p117.145

6

5

4

5.5

28

27

28

20

32

50

11

18

lts

h cm

h cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

h cm

faitoUt avEc coUvErclE cool·linE

modÈlE
p490.724A 3.924 9.5
p490.728A

p490.732A

5.8
8.9

28
32

11
12.5

ltsØ cm h cm
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poêlEs no indUction à crêpEs «hErcUlEs» anti-adhésif

poêlEs no indUction à crêpEs manchE BakélitE

poêlEs no indUction rEctUnGUlairE à poisson
«ErGos» anti-adhEsivE

poêlEs no indUction plat à paElla anti-adhésif

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p131.022

p150.028

p125.038

p124.020

2.5

2

5

4

22

28

38 x 26

20

p131.026

p124.024

2.5

4.5

26

24

h cm

h cm

h cm

h cm

Ø cm

Ø cm

cm

Ø cm
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poêlEs indUction à crêpEs

Wok à fond rond

Wok anti-adhésivE fond rond mUltimEtal

Wok Black sEriEs

poêlEs indUction à rEvêtEmEnt anti-adhésif céramiqUE

poêlEs indUction anti-adhEsivE fond indUction «hErcUlEs»

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p135.424

p239.336

p239.436

p149.330

p120.820

p128.920

p120.828

p128.928

2

6

6

4

4

5

5

24

36

36

30

10

10

9.5

20

20

28

28

p120.824

p128.924

p120.832

p128.932

4.5

4.5

5.5

5.5

24

24

32

32

h cm

lts

lts

h cm

h cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

Ø cm

h cm

h cm

h cm

Ø cm

Ø cm
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Wok

poêlEs no indUction à crêpEs manchE BakélitE

poêlEs no indUction rEctUnGUlairE à poisson
«ErGos» anti-adhEsivE

poêlEs no indUction plat à paElla anti-adhésif

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p135.330

p150.028

p125.038

p124.020

9.5

2

5

4

30

28

38 x 26

20
p124.024 4.524

h cm

h cm

h cm

h cm

Ø cm

Ø cm

cm

Ø cm
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casiErs à vaissEllE oUvErts 16 compartimEnts

casiErs à vaissEllE oUvErts 36 compartimEnts

casiErs à vaissEllE oUvErts monté 9 compartimEnts

casiErs à vaissEllE oUvErts monté 25 compartimEnts

modÈlE

modÈlE

p5160

p5360

casiErs à vaissEllE oUvErts 9 compartimEnts

modÈlE
p5090

modÈlE

modÈlE

p5090 e1

p5250 e1

p5090 e4

p5250 e4

p5090 e5

p5250 e5

p5090 e3

p5250 e3

140

140

120

120

260

260

240

240

300

300

280

280

220

220

200

200

p5090 e2

p5250 e2

180

180

160

160

h (mm)

h (mm)

h copa (maX. mm)

h copa (maX. mm)

Système de montage et démontage facile, sûr et de simple personnalisation.
Système breveté qui permet d’ouvrir ou de fermer facilement les parois des CASIERS et des RÉhAUSSES.
Empilable avec d’autres paniers du marché, renforcé avec double paroi (anti-choc).
Ouvert: Ouvertures pour un nettoyage performant. Fermé: Idéal pour le transport et le stockage.
Lavage: Meilleur nettoyage. Transport: Plus de securité. Stockage: Plus hygiénique
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casiErs assiEttEs

Casiers pour assiettes: Idéales pour le lavage, stockage et transport d’assiettes. Parfaits pour banquets,
hôtels, collectivités et sociétés de location de matériel pour l’hôtellerie. Ce type de casiers permet de réduire le 
nombre d’assiettes cassées ainsi qu’une diminution des coûts de transport et manipulation.
Ouvert: Proprété et séchage plus rapide. Fermé: Stockage et transport plus sûr et hygiénique.

casiErs à vaissEllE oUvErts monté 49 compartimEnts

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

p5490 e1

p1412-6

p3008-4

p3208-3

p4407-3

p6305-2

p5490 e4

p5490 e5

p5490 e3

140

14

30

32

44

63

120

3.5

2.5

2.5

2.5

2.5

260240
300280

220200
p5490 e2

p1412-6 F1

p3008-4 F1

p3208-3 F1

p4407-3 F1

p6305-2 F1

180

14

30

32

44

63

160

3.5

2.5

2.5

2.5

2.5

h (mm)

capacité assiEttEs

capacité assiEttEs

capacité assiEttEs

capacité assiEttEs

capacité assiEttEs

h copa (maX. mm)

h plat (maX. cm)

h plat (maX. cm)

h plat (maX. cm)

h plat (maX. cm)

h plat (maX. cm)



Forte de ses 60 années d’expérience, Mallard Ferrière poursuit son
développement. Sa force : une innovation constante tout en se concentrant 
sur la qualité de ses produits et le service rendu à sa clientèle. La présence de 
Mallard Ferrière à l’international confirme son expérience dans son
secteur.

Toujours soucieux face aux évolutions du marché et aux besoins spécifiques 
de sa clientèle, Mallard Ferrière s’appuie sur le savoir faire et la souplesse de 
sa production (PMF).

MF peut répondre aux demandes spécifiques dans des délais brefs et réaliser 
des productions sur mesure. Sa gamme complète compte 9600 références 
destinées aux professionnels des métiers de bouche entreposées sur son site  
de 10 000 m2.

L’ensemble de ses produits sont en stock et livrables rapidement.
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BaBa dariolE fEr Blanc

Bac à pâtE rEctanGlE mf 20 l

Bac GErBaBlE Gris 

Bac rEctanGUlairE GErBaBlE

Bac rEctanGUlairE à inGrédiEnts plastiqUE 120 l

araiGnéE fil inoX

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

03790

08600

01864

27545

1853

27669

03793

08603

08605

03794

08604

03792

08602

15

6

14.5

4.5

53 x 40.5

60 x 40 x 12 cM 

 75 x 40 x 71 cM

75 x 40 x 71 cM

4.5

24

666

677

28

66.56.5

22

65.55.5

03791

08601

18

655

Ø cm

cond.

haUt cm

haUt.cm

dim

dim

dim

dim

Ø cm
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Balai mEnaGE 

BarqUEttE cannElEE fB / UniE fB

BattEUr mElanGEUr kitchEnaid

BErcEUsE simplE / doUBlE En  inoX

BoitE 12 doUillEs kali ass charcUtiEr

BoitE 24 doUillEs patissEriE kali mf

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

05059

8570

35270

01294

03192

03195

8551

140

8.5

6,9L

23 cM

p/25

9p/12

 29 cM
05060

8550

35290

01295

180

8

4,8L 

23 cM

p/12

37 cM

h (mm)

dim (cm)

l

dim

h copa (maX. mm)
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BoitE 7 dEcoUpoirs Unis polyGlass 

BriochE fB

cadrE a GEnoisE En inoX

BrossE 1/2 tEtE BlanchE

BrossE

BoitE 6 doUillEs

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE dim

modÈlE

modÈlE

03187

02299

05010

08800

09760

05005

03185

02280

05015

05021

05050

05000

ass.patissier kaLi 

ForMe etoiLes 6 braNcHes

brosse a dorer bLaNcHe

18

400x300x40

uNies kaLi MF 

uNis poLYGLass

brosse a LoNG MaNcHe

brosse a petriN

brosse baLai Four avec eMMaNcHure MetaL

brosse saNs tete bLaNcHe

03186

02281

05035

05020

05051

05055

08795

09762

caN kaLi MF

 caN poLYGLass

brosse a dorer poLY

brosse a petriN

brosse baLai Four saNs MaNcHe de 45

brosse Grattoir MetaL  pour Four
 20cM avec MaNcHe 

9 p/6

400x610x40



BattEriE & pmE 

310

cakE droit fEr Blanc dE 25 

cErclE a EntrEmEts

cErclE a EntrEmEts inoX 

cErclE a tartE En fEr Blanc

cErclE moUssE / cErclE a vachErin inoX

dEcoUpoir cannElE En inoX ovalE avEc poiGnE 

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

09425

06768

07376

06529

06531

06543

06854

02453  18 cM

8

3.5

4.55

22

24

26

26

24

20

22

2.7

6

2.7

2.7

22

25 8

06530

06807

06541

2.7

4.5

2.7

haUt.cm

haUt cmØ cm

haUt cmØ cm

Ø cm

Ø cm

haUt cm

haUt cm

lonG.cm larG.cm
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déshydratEUr «pro» 

divisEUsE a GatEaU

flEXipan cŒUr

pEiGnE dEcor rEctanGlE

doUillE

décoUpoir chaUsson à poiGnéE

modÈlE Ø cm

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

02336

32196

03139-e8

36083

10850

02763

b8 03127

03103

D8 03135

03154

03109

13

36 x 47 x 26 cM

douiLLe caNNeLee eN poLYcarboNate 8 deNts 9 MM 

douiLLe caNNeLee kaLi 

douiLLe uNie kaLi N°4

douiLLe caNNeLee kaLi

douiLLe p.F. kaLi 18 deNts

douiLLe uNie eN poLYcarboNate 10 MM

02338

A8 03123

03113

c8 03131

03152

03180

15

douiLLe caNNeLee kaLi 

douiLLe uNie kaLi N°14 

douiLLe caNNeLee kaLi 

douiLLe p.F. kaLi 14 deNts

douiLLe saiNt-HoNore poLY 
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foUrchEttE

fUsil mEchE rondE dE 30 Eco 

Gant a foUr antichalEUr 300°c

GUEridon toUrnant plastiqUE

lamE GriGnEttE p/10

lamE GriGnEttE vErtE p/10

lampE a sUcrE 500 W

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

12908

01331

05705

05706 

40013

01471

01474

38002

30

p.M.LoNGueur de La MaNcHette : 10 cM
G.M.LoNGueur de La MaNcHette : 20 cM

 Ø 32 x 10 cM

FourcHette a treMper Le cHocoLat brocHe eN acier iNox
12900 FourcHette a treMper spiraLe 

dim
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main alUminiUm

main plastiqUE 

trEmpEUsE

moUlE a pain dE miE 

mEsUrE GradUéE inoX

lampE a sUcrE a 02 tEtEs 1000W 

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

dim

dim

38000

01741

01734

01735

01737

38600

10070

01777

01745

MaiN aLuMiNiuM de 21

MaiN pLastique  24 cM 

MaiN pLastique 29 cM

MaiN pLastique 38 cM 

treMpeuse a cHocoLat 380x670x220 

16 cM

MaiN aLuMiNiuM de 40
01743

01733

01736

38602

10074

MaiN aLuMiNiuM de 31

MaiN pLastique 18 cM

MaiN pLastique 33 cM

treMpeuse MF128 bac 2/3+couv 

29 cM
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pochE impErméaBlE sUpErnyl “m.f”

pochE pErlon

portionnEUsE a GlacE

rolls inoX 

roUlEaU losanGE

sEchoirE pochEs fil plastifiE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

03390

03374

03394

03392

03376

03396

14695

26650

03916

03450

25

46

45

35

60

60

03391

03375

03395

03393

03398

30

50

50

40

70
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tartElEttE r.can fB

tartElEttE r.U.inoX

toilE a coUchE

spatUlE coUdEE aBs 

toilE dE cUisson

tamis avEc 4 toilEs intErchanGEaBlEs 

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

modÈlE

dim

4612

08167

08132

08129

26614

04095

11900 58X38

10 p/12 

10 p/12 

8 p/12  

60 cM

29

08164

08121

04096

8 p/25 

40 p/25 

39


